Ficha Técnica

DESCRI(}I\O ALER}EENICOS:

Mistura para bolos, 6timo volume, maciez e sabor intenso com excelente ~~ CONTEM TRIGO E DERIVADOS, DERIVADOS DE SOJA E

custo beneficio. DERIVADOS DE LEITE. PODE CONTER DERIVADOS DE
0VO0S, DERIVADOS DE AVEIA, DERIVADOS DE CENTEIO,

INGREDIENTES DERIVADOS DE AMENDOIM, CASTANHA DO PARA E

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, acicar, amido de ~ AVELA. CONTEM GLUTEN - Contém aromatizante
milho (Contém genes de milho Bacillus thuringiensis, Streptomyces

viridochromogenes, Agrobacterium tumefaciens, Zea mays, INFORMAGAO NUTRICIONAL
Sphingobium herbicidorovans, Dicossoma sp., Diabrdtica firgifera, Porges por embalagem: 142 porgdes
Thermoccocales spp., Bacillus substilis.), gordura vegetal, fermentos Porg&o: 35 g (1 colher de sopa)
quimicos pirofosfato acido de sédio (INS450i) e bicarbonato de sddio 1009 350 | %VD*
INS500ii), sal refinado, aromatizante e propionato de calcio 9,299 1%
( , , : Valor energético (kcal) 369 | 120 | 6
MODODEUSO Cart?0|dratos to'tals (9) 69 24 8
Aclcares totais (g) 41 14
RECEITA: - —
i Acucares adicionados (g)| 40 | 14 28
Mistura paraBolo........c.ccccecuvenneen. 5kg -
. . Proteinas (g) 55 | 19 4
Ovosinteiros (aprox. 30 unid.) ...... 1,5kg ,
Leite Integral 9Ilts Gorduras totais (g) 7 | 27 4
................................ Gorduras satradas (@) | 41 | 14 | 7
MODO DE PREPARO: F,C;”d“lfas ”f”s ©) 01’1 004 g
1-Colocartodos os ingredientes na batedeira; lbra alimentar (g) J
Sédio (mg) 526 | 184 9

2 -Batercomo globo emvelocidade altaporcerca de 3 minutos;
3-Fornearemforno de lastro a 180°C ou forno turbo 145°C por cerca de

30 minutos.
ACUCAR A
ALIDADE PR ocer AN

*Percentual de valores diarios fornecidos pela porcéo.

6 meses a contar da data de fabricacao transgénico

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO PARAMAIS INFORMAGOES, ACESSE:

Conservar em local fresco, limpo e seco Www.pronap.com.br
https://www.pronap.com.br/produto/bolo-seco-abacaxi/

CLASSIFICACAO FISCAL

19.01.2090

LEGISLACAO

PRODUTO DISPENSADO DA OBRIGATORIEDADE DE REGISTRO
CONFORME RDC 240 DE 26/07/2018 DA ANVISA.

CODIGO E EMBALAGEM

CAIXA COM:

5 kg - pacote - codigo: 790

10 kg - fardo 2x5kg- codigo: 840

CODIGO DE BARRAS
5 kg - 7 898302 25611-8
10 kg - 7 898302 25618-7

Caracteristicas Fisico Quimicas e sensoriais

Cor : Branco Amarelado
Consisténcia : Po
Sabore Odor : Caracteristico

R 4 CONTATO
Parametros M'cmbIOIOg'cas (RDC 724) ﬁ PRONAP - Produtos Nac. p/ Panificagdo Ltda.
Coliformes Termotolerantes <1,0X10"'UFC/g ’ gé‘é Féc;(s)iizraé 9518 - Itapegica - Guarulhos - SP
Colif(?rmesTot?is ) ) <1,0X10*UFC/g Y Tel: (11) 2421-3650 / (11) 2421-3717
Bactérias Mesafilas Aerobias e Anaerdbias Facultativas 4,7 x 102 UFC/ g Wwww.pronap.com.br
Estafilococos Coagulase Positiva <1,0x102UFC/g PRD N AP

Salmonellasp Ausénciaem25g
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