Ficha Técnica

DESCRICAO INFORMAGAO NUTRICIONAL
Geléia de brilho pronta para aplicacao de bolos, tortas, cakes, mousse, Porgdes por embalagem: Cerca de 200 porgées
etc. Possui 6tima consisténcia e ndo escorre em demasia. Sua aplicagéo Porgéo: 20 9 (1 colner de sopa)
é direta sem aquecimento, proporciona 6timo acabamento com cor e 100g| 20 g |%VD*
saborcaracteristicos. Valor energético (kcal) 209 | 105 5
Carboidratos totais (g) 52 26 9
Agucares totais 36 18
I,NGREDIENTES :gzl]cares adiciég?’ﬂdos (9)| 29 15 30
Agua potavel, aclicar, xarope de glicose (contém genes de milho Bacillus Proteinas (g) 02 | 01 0
Thuringiensis, Streptomyces Viridochromogenes, Agrobacterium Gorduras totais (g) 0 0 0
Tumefaciens, Zea Mays, Sphingobium Herbicidorovans, Dicossoma sp, Gorduras saturadas (g) 0 0 0
Diabrética Firgifera, Thermoccocales spp, Bacillus Subitilis), amido Gorduras trans (g) LA I
g J . Fibra alimentar (g) 04 | 02 1
modificado, cacau em pd, corante caramelo, espessantes alginato de —
- . . . . , . Sédio (mg) 28 14 1
sodio (INS401) e celulose microcristalina (INS460), acidulante acido “Porcentual de valores diarios formecidos pola porgao.

citrico (INS330), conservante sorbato de potassio (INS202), regulador de

acidez citrato de sodio (INS331), aromatizante e corante artificial ACUCAR
vermelho bordeaux (INS123). ADICIONADO

Contém milho
ALERGENICOS o transgénico
PODE CONTER TRIGO E DERIVADOS, CENTEIO E DERIVADOS, CEVADAE  Caracteristicas Fisico Quimicas e sensoriais
DERIVADOS, AVEIA E DERIVADOS, DERIVADOS DE OVOS, AMENDOIME ~ C0F 1 Marrom
AVELA, SOJA EDERIVADOS, LEITE EDERIVADOS ECASTANHADOPARA.  Consisténcia : Gel
CONTEM GLUTEN Sabore Odor : Caracteristico

Contém aromatizante. Colorido artificialmente R 3
Parametros Microbiolégicas (RDC 724)

MODODEUSO Coliformes Termotolerantes <1,0X10"UFC/g
APLICAR DIRETAMENTE SOBRE 0S PRODUTOS CONFEITADOS. Coliformes Totais B <1,0X10*UFC/g

Estafilococos Coagulase Positiva <1,0x102UFC/g
VALIDADE Salmonellasp Ausénciaem25g

L Bactérias Meséfilas Aerobias e Anaerobias Facultativas  1,0x 101 UFC
6 meses a contar da data de fabricacao ' /8

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO PARA MAIS INFORMAGOES, ACESSE:

Conservar em local fresco, limpo e seco WWW.Dronan.com.br
p , .p p. .
APOS ABERTO MANTER REFRIGERADO ECONSUMIR EM ATE 15 DIAS. http:/ /www.pronap.com.br/produto/brilho-chocolate/

CLASSIFICACAO FISCAL
19.01.2090

LEGISLACAO
PRODUTO DISPENSADO DA OBRIGATORIEDADE DE REGISTRO
CONFORME RDC 240 DE 26/07/2018 DA ANVISA.

CODIGO E EMBALAGEM
Fardo 16kg (4x4kg) - Cod. 19
Balde 4kg - Cod. 194

CODIGO DE BARRAS
FD - 7 898302 25125-0
BD - 7 898302 25098-7

CONTATO

PRONAP - Produtos Nac. p/ Panificagéo Ltda.
Trav. Roseira, 58 - Itapegica - Guarulhos - SP
CEP: 07042-091

Tel: (11) 2421-3650 / (11) 2421-3717
Www.pronap.com.br
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Ficha Técnica

MEDIDAEPESO DO PRODUTO (BALDE)
PESOBRUTO: 4,12 kg

PESO LiQUIDO: 4,00 kg

ALTURA: 195 mm

LARGURA: 190 mm

COMPRIMENTO: 190 mm

MEDIDA E PESO DO PRODUTO (FARDO)
PESO BRUTO: 16,48 kg

PESO LiQUIDO: 16,00 kg

ALTURA: 195 mm

LARGURA: 390 mm

COMPRIMENTO: 390 mm

PALETIZACAO

LASTRO: 6 FD

CAMADA: 6 FD

QUANT. FARDO POR PALLETE: 36 UND
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