DESCRICAO

0 creme confeiteiro Pronap pode ser utilizado em uma ampla area como
panificacao e confeitaria, sua aplicacao pode ser feita em: recheios e coberturas
para sonhos, bombas, bolos, tortas, pavés além de folhados, paes doces,
torteletes, daneses, etc.0 Produto é de preparo rapido e facil, com textura bem
cremosa e com um incrivel sabor, além de ter boa estabilidade e excelente
rendimento.

INGREDIENTES

Aciticar refinado, amido de milho (contém genes de milho Bacillus Thuringiensis,
Streptomyces Viridochromogenes, Agrobacterium Tumefaciens, Zea Mays,
Sphingobium Herbicidorovans, Dicossoma sp, Diabrética Firgifera,
Thermoccocales spp, Bacillus Subitilis), fécula de mandioca modificada, sal
refinado iodado, aromatizante, corantes naturais urucume ciircuma.

ALERGENICOS

PODE CONTER TRIGO E DERIVADOS, DERIVADOS DE SOJA, DERIVADOS DE LEITE,
CENTEIO E DERIVADOS, CEVADA E DERIVADOS, AVEIA E DERIVADOS,
DERIVADOS DE OVOS, AMENDOIM EAVELA, E CASTANHA DO PARA.

CONTEM GLUTEN

Contém aromatizante.

MODODEUSO

Receita:

CREME CONFEITEIRO.. ... . .. 1kg
Leite......covvniiiiiiit 3Lts
Modo de Preparo:

1-Coloque 3 Lts de leite para ferverem um recipiente;
2-Aposafervuraadicione 1kg de CREME CONFEITEIRO e abaixe o fogo;
3 -Deixar poraprox. 2 minutos mexendo sempre (até daro ponto).

VALIDADE

8 meses a contar da data de fabricacao

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO

Conservar em local fresco, limpo e seco

CLASSIFICACAO FISCAL
19.01.2090

LEGISLACAO
PRODUTO DISPENSADO DA OBRIGATORIEDADE DE REGISTRO CONFORME
RDC 240 DE 26/07/2018 DA ANVISA.

cODIGO E EMBALAGEM
FARDO COM:
10 kg - 10 pct x 1kg - codigo: 1951

CODIGO DE BARRAS
1kg- 78983022 5049-9
10kg - 7 898302 25048-2
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INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porg¢des por embalagem: Cerca de 33 porgdes
Porgao: 30 g (2 colheres de sopa)

100g| 30 g |%VD*

Valor energético (kcal) 127 | 115 6
Carboidratos totais (g) 23 | 286 | 95
Agucares totais (g) 15 22
Agucares adicionados (g) | 15 22 44
Proteinas (g) 3,2 1,2 2
Gorduras totais (g) 24 0 0
Gorduras saturadas (g) 1,4 0 0
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibra alimentar (g) 0 0 0
Saédio (mg) 52 | 234 1
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*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.
Contém milho

ACUCAR
ADICIONADO
transgénico

Caracteristicas Fisico Quimicas e sensoriais

Cor : Branco amarelado
Consisténcia : Po
SaboreOdor Caracteristico

Parametros Microbioldgicas (RDC 724)

Coliformes Termotolerantes <1,0X10"UFC/g
ColiformesTotais <1,0X10*UFC/g
Estafilococos Coagulase Positiva <1,0x102UFC/g
Salmonellasp Ausénciaem25g
Bactérias Mesdfilas Aerdbias e Anaerdbias Facultativas  1,0x 10t UFC/g

PARA MAIS INFORMAGOES, ACESSE:

www.pronap.com.br
www.pronap.com.br/produto/procreme/
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CONTATO

PRONAP - Produtos Nac. p/ Panificagéo Ltda.
Trav. Roseira, 58 - Itapegica - Guarulhos - SP
CEP: 07042-091

Tel: (11) 2421-3650 / (11) 2421-3717
WwWw.pronap.com.br
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