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DESCRICAQ
:’rg_pal:do para un;arforglasea!:sadglras. it | ) INFORMAGAO NUTRICIONAL
n ’lca o para produtos de panificacao e confeitaria com alto teor de Porgdes por embalagem: Cerca de 50 porgoes
acucar. Porgéo: 100 g (3 colher de sopa)
100 g |%VD*
|’NGRED|ENTES Valor energético (kcal) 828 41
Oleo vegetal (contém genes de soja Agrobacterium Tumefaciens e Bacillus Carboidratos totais (g) 0 0
Thuringiensis), ceravegetal (carnaiba), emulsificante lecitina de soja (INS322) e Aglcares totais (g) 0
glaceante cerade abelhas (INS901). Agucares adicionados (g) 0 0
Proteinas (g) 0 0
2~ i 94 145
ALERGENICOS G(;)rduras totais (g)

P orduras saturadas (g) 15 75
CONTEM DERIVADOS DE SOJA. PODE CONTER DERIVADOS DE TRIGO, LEITE E Gorduras trans (g) 05 25
DERIVADOS, CENTEIO E DERIVADOS, CEVADA E DERIVADOS, AVEIA E Fibra alimentar (g) 0 0
DERIVADOS, OVOS EDERIVADOS, AMENDOIM EAVELA, E CASTANHA DO PARA. Sodio (mg) 0,01 0
CONTEM GLUTEN *Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.

MODODEUSO

N o A
glte antes deusar. SATURADA Contém soja transgénica

Aplicacao direta sobre formas e assadeiras, limpas e secas, na quantidade
necessaria para se obter o efeito desejado.

VALIDADE

9 meses a contar da data de fabricacao

CONDI(_‘,ﬁES DE ARMAZENAMENTO _ _I]_
Conservar em local fresco, limpo e seco wn..f .
CLASSIFI CA(;T\O FISCAL

15.17.9090

LEGISLACAO

PRODUTO DISPENSADO DA OBRIGATORIEDADE DE REGISTRO CONFORME
RDC 240 DE 26/07/2018 DA ANVISA.

PARA MAIS INFORMAGOES, ACESSE:

CODIGO E EMBALAGEM www.pronap.com.br
CAIXA COM: www.pronap.com.br/produto/desmoldante-a-base-de-cera/

5 Lts - galdo - codigo: 238
5x5 Lts - caixa - codigo: 239

CODIGO DE BARRAS
5Lts-7 898302 25330-8
5x5Lts - 7898302 25331-5

Caracteristicas Fisico Quimicas e sensoriais

Cor : Amarelado
Consisténcia : Liquido oleoso
Sabore Odor : Caracteristico

Parametros Microbioldgicas (RDC 724)

Coliformes Termotolerantes <1,0X10"UFC/g

ColiformesTotais <1,0X10tUFC/g CONTATO -
Estafilococos Coagulase Positiva <1,0x102UFC/g .';r'ze"l‘?%';ir'zr°gg't_°ﬁa’gzgic’;’ Panificaco Lida.
Salmonellasp Ausénciaem25g CEP: 07042-091

Tel: (11) 2421-3650 / (11) 2421-3717
WWW.pronap.com.br

Bactérias Mesdfilas Aerdbias e Anaerdbias Facultativas 4,0x102
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