
FICHA TÉCNICA

PRODUTO: ANTI-MOFO EM PÓ PURISSÍMO

DESCRIÇÃO

Eficiente produto para aumentar a vida útil de 
produtos de panificação e confeitaria.

INGREDIENTES

ALERGÊNICOS

Propionato de Cálcio (INS 282).

CONTÉM GLÚTEN. PODE CONTER DERIVADOS DE 
TRIGO, CEVADA, OVOS, SOJA E DERIVADOS, CENTEIO 
E DERIVADOS, AVEIA E DERIVADOS, LEITE E 
DERIVADOS, AMENDOIM, CASTANHA DO PARÁ, 
CASTANHA DE CAJÚ E GERGELIM.

MODO DE USO

100 a 150g por saca de farinha de trigo de 50 kg.

CÓDIGO E EMBALAGEM

PRAZO DE VALIDADE

6 meses a partir da data de fabricação

CLASSIFICAÇÃO FISCAL

29.15.5020

CAIXA COM:
1KG - CAIXA - código: 1467
15 KG - 15 CX x 1 KG - código: 690

CÓDIGO DE BARRAS

1 KG - 7 898302 25033-8
15 KG- 7 898302 25149-6 

ARMAZENAMENTO

Conservar em local fresco, limpo e seco
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Propiona
to de Cálcio

CONSERVAR EM LOCAL FRESCO E AREJADO

CONSERVAR EM LOCAL FRESCO E AREJADO

CONSERVAR EM LOCAL FRESCO E AREJADO

PRONAP - PRODUTOS NACIONAIS PARA PANIFICAÇÃO LTDA.

CNPJ 58.656.372/0001-50

 Trav. Roseira, 58 - CEP 07042-091 - Itapegica

Guarulhos - SP - Telefones:  11 2421-3650 - 2421-3699 - 2421-3717 

e-mail: pronap@pronap.com.br - www.pronap.com.br

Anti Mofo Líquido

Chipa

Calda para Pudim

Pão de Queijo

Unta Forma Desmoldante

Pão de Batata

Brioche

Recheios e Coberturas com Diversos Sabores

Creme Confeiteiro

Amaciante para Massa

5 Mix mistura semi pronta para:

Massa Doce

Sonho

Croissant

Pão de Forma

Esfiha

Melhorador de Farinha FOX

Mousse

Fondant

Mix Salgadinho

Puríssimo

TABELA NUTRICIONAL
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Valor energético (kcal)

Carboidratos (g)

  Açúcares totais (g)

    Açúcares adicionados (g)

Proteínas (g)

Gorduras totais (g)

  Gorduras saturadas (g)

  Gorduras trans (g)

Fibra alimentar (g)

Sódio (mg)
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