
FICHA TÉCNICA

PRODUTO: ANTI-MOFO DILUÍDO

DESCRIÇÃO

Eficiente produto para aumentar a vida útil de 
produtos de panificação e confeitaria.

INGREDIENTES

ALERGÊNICOS

Álcool de cereais, água potável, conservante sorbato 
de potássio (INS202), acidulante ácido lático 
(INS270) e aromatizante.

PODE CONTER DERIVADOS DE LEITE, DERIVADOS DE 
SOJA, DERIVADOS DE TRIGO, DERIVADOS DE OVOS, 
CENTEIO E DERIVADOS, CEVADA E DERIVADOS, AVEIA 
E DERIVADOS, AMENDOIM, AVELÃ E CASTANHA DO 
PARÁ. CONTÉM GLÚTEN.

MODO DE USO

Pulverizar a solução de Antimofo Líquido Pronap sobre 
o produto pronto antes de ser embalado ou após a sua 
saída do forno. Pode ser aplicado também dentro da 
respectiva embalagem antes do acondicionamento.

TABELA NUTRICIONAL

CÓDIGO E EMBALAGEM

PRAZO DE VALIDADE

6 meses a partir da data de fabricação

CLASSIFICAÇÃO FISCAL

35.07.9019

LEGISLAÇÃO

PRODUTO DISPENSADO DA OBRIGATORIEDADE DE 
REGISTRO CONFORME RDC 240 DE 26/07/2018 DA 
ANVISA.

CAIXA COM:
5 Lts - galão - código: 1286
25 Lts - 5 gl x 5 Lts - código: 1468

CÓDIGO DE BARRAS

5  Lts - 7 898302 25186-1
25 Lts - 7 898302 25147-2 

ARMAZENAMENTO

Conservar em local fresco, limpo e seco
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Valor energético (kcal)

Carboidratos (g)

  Açúcares totais (g)

    Açúcares adicionados (g)

Proteínas (g)

Gorduras totais (g)

  Gorduras saturadas (g)

  Gorduras trans (g)

Fibra alimentar (g)

Sódio (mg)
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